
C u v é e  L e  B r u t

Premier Cru

95% Pinot 

5% Chardonnay

Dosage : 9 grammes de sucre/bouteille

D’une belle teinte d’or blanc, ce Brut 
corpulent, fondu et équilibré saura 
fédérer les amateurs de Champagne.

L’ensemble est fruité (fruits blancs) 
et la bouche généreuse sur une finale 
fraîche. 

À déguster à l’apéritif.
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