
C u v é e  B r u t 
M i l l é s i m e  2 0 1 5

Premier Cru

50% Pinot

50% Chardonnay

Dosage : 6,5 grammes de sucre/
bouteille

Sur une mousse généreuse et un joli 
cordon, l’or jaune de ce millésime est 
accompagné d’un nez puissant. 

Toasté, brioché et épicé en bouche, on 
retrouve toute la fraîcheur et l’incivilité 
d’un Champagne sur des notes 
vanillées et crémeuses rappelant la 
maturité de ce Millésime.

10, Grande Rue - 51 500 Ecueil - Tél : 03 26 49 74 95 - Fax : 03 26 49 75 02 - Port. Anthony : 06 70 17 16 08 - anthony@champagnepointillartetfils.com

w w w . c h a m p a g n e p o i n t i l l a r t e t f i l s . c o m


