
C u v é e  E r n e s t 
S é l e c t i o n

Premier Cru

75% Pinot

25% Chardonnay

Dosage : 8,5 grammes de
sucre/bouteille

Sur un bel or pâle et une
mousse légère. 

Le nez est expressif, riche sur des notes 
miellées et de fruits blancs confits. Un
ensemble élégant généreux en bouche 
et de belle maturité, on servira ce 
Champagne en milieu de repas où il 
accompagnera les viandes grillées.
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