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Cuvée de Rosé

Premier Cru

42% de Chardonnay

26% de Pinot Noir

32% de Pinot Meunier

12.65% de Pinot vinifié en vin rouge

30% de Vin de réserve

Dosage : 8,5 grammes de sucre/
bouteille

Le nez chaleureux s’exprime sur les
petits fruits rouges confits et sur la
fraise compotée avec une pointe
épicée.

La bouche est toute en gourmandise,
elle est franche et fraiche. Sur la
longueur elle se révele réglissée

Jgtis /S ce qui lui donne de la personnalité
P?_I\I 1 I:];[-'fﬂrr avec beaucoup d'ampleur. La finale
e pamplemousse apporte beaucoup de
fraicheur a 'ensemble.
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& Compagnon intéressant d’'un dessert
- peu sucré a la framboise.
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